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Tatrzanska Agencja Rozwoju Promocji i Kultury w dniach 11-15 sierpnia 2019 r.
zorganizowala Jubileuszowe X Europejskie Targi Produktow Regionalnych, ktore przyczynily
sie¢ do promocji regionu poprzez pielegnowanie tradycji géralskiej.

W ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Malopolskiego na lata
2014- 2020. O$ Priorytetowa 6 Dziedzictwo regionalne, Dzialanie 6.1 Rozwoj dziedzictwa
kulturalnego i naturalnego, 6.1.2 Organizacja wydarzen kulturalnych z Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego — Tatrzanska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury realizuje projekt pn.
»latry, Turystyka, Tradycja” organizacja Europejskich Targéw Produktu Regionalnego w
Zakopanem.

Tatrzanska Agencja Rozwoju, Promocji 1 Kultury jako instytucja kultury realizuje projekt na w
latach 2017-2019.

Catkowita warto$¢ projektu 418 722,87 zt w tym:
Catkowite wydatki kwalifikowane projektu: 256 170,23 zt
Dofinansowanie: 86 098,81 zt

Wktad wlasny Beneficjenta: 170 071,42 zt

W ramach projektu organizowane sa 3 edycje (w latach 2017, 2018, 2019)
Europejskich Targow Produktow Regionalnych w Zakopanem.



Podczas Targéw odbyly si¢ miedzy innymi nastepujace imprezy:

,Festiwal Oscypka I Serow Wszelakich”

,Konkurs na Najlepszy Produkt Spozywczy”

,Zarembek Tradycji”

Konferencje: nt ,, Tradycyjnego i nowatorskiego przepisu na goralskg kwasnice z wielkiego
kotta podang przez kucharzy ze stowarzyszenia matopolskich kucharzy i cukiernikow”, ,,O
instrumentach pasterskich”

5 seminaridéw: ,,Oficyny Wydawniczej Oryginaty”, ,,rzezba w Drewnie” Marcina Lichosyta,
Seminarium jubileuszowe — tkanie gobelindw z symbolika X, Seminarium oraz pokaz i
degustacja miodéw pszczelich Dolina Tatr, o budowie instrumentéw pasterskich

19 wystepow zespoldw regionalnych

prezentacje 1 degustacje kulinarne: Kota Gospodyn Wiejskich (z KoS$cieliska, Marcinkowic,
Sidzinianki, Baranowa, Potoku Wielkiego, Wolicy, Lysakowa), Kuchni Podhalanskiej
prezentowanej przez Kucharzy Zakopianskich oraz Malopolskiego Stowarzyszenia
Kucharzy i1 Cukiernikow, restauracji wtoskiej “Villa Toscana”, produktéw cukierniczych
,,Eco Cafe Zielen”

spotkanie z oferta edukacyjng Podhalanskiej Panstwowej Wyzszej Szkoty Zawodowej w
Nowym Targu

konkurs na najladniejsze stoisko

warsztaty: rekodzielnicze: bibutkarstwo, wyrobow ze skory, wypalanie i malowanie
drewnianych talerzy, galanteria dekoracyjna — historia starych przedmiotow

Parada Bacowska — Pokaz Goralskiej Tradycji,

Dla wystawcow przeznaczone byly specjalne strefy:

strefa rekodzieta

strefa kosmetyczna
strefa gastronomiczna
strefa rolno-spozywcza

> — — o —— S p— e () —
. STREFA STREFA STREFA STREFA
ROLNO - SPOZYWCZA i KOSMETYCZNA o REKODZIELA GASTRONOMICZNA ?
—— ) — i —— @ — S — - —
Strefa rolno-spozywcza to Strefa kosmetyczna to Strefa rekodzieta to eksponowana Strefa gastronomiczna to

eksponowana powierzchnia, w
uczestnicy  Europejskich ktdrej uczestnicy Europejskich
Targébw Produktéw Regionalnych
beda mogli zapozna¢ sie z ofertg
Panstwa produktéw. Prezentacja
Panstwa oferty w strefie targowej

ktdrej

eksponowana powierzchnia, w powierzchnia, w ktdrej uczestnicy eksponowana powierzchnia, w
Europejskich Targéw Produktéow ktérej uczestnicy Europejskich
Regionalnych bedg mogli Targéw Produktéw Regionalnych
beda mogli zapozna¢ sie z ofertg zapoznac sie  z Panstwa beda mogli zapoznac¢ sie z ofertg
Panistwa kosmetykéw naturalnych, rekodzielem  wytworzonym w Panstwa produktéw. Prezentacja
ekologicznych. Prezentacja sposob nieprzemystowy, Panstwa oferty w strefie targowej

Targéw Produktéw Regionalnych

to dodatkowa okazja do interakcji z
obecnymi i przysztymi klientami
firmy.

Panstwa oferty w strefie targowej
to dodatkowa okazja do interakcji z
obecnymi i przysztymi klientami
firmy.

posiadajacy walory artystyczne,
najczesciej zawierajgcy motywy
typowe dla kultury, w ktérej zostaty
wykonane. Prezentacja Parstwa
oferty w strefie targowej to
dodatkowa okazja do interakcji z
obecnymi i przysztymi klientami
firmy.

to dodatkowa okazja do interakcji z
obecnymi i przysztymi klientami
firmy.



W X Europejskich Targach Produktéow Regionalnych wzi¢lo udzial:

X EUROPEJSKIE TARGI
PRODUKTOW REGIONALNYCH
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Zakopane - Gorna Rowien Krupowa

11 SIERPNIA - NIEDZIELA

1100

12:00-13:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-14:00

14:00

14:00-16:00
16:00-17:00

16:00-17:00
18:00-19:00

Otwarcie terenu targow

Zarembek Tradycji”, seminarium ,,0ficyny Wydawni-
czej Oryginaly” i promocja ksiazki pt. ,Marsz, marsz
Batory”

Pokazy i dequstacje kuchni restauracji woskiej Villa
Toscana”

Seminarium rzezbiarskie Marcina Lichosyta
Prezentacja Kota Kospodyn Wiejskich Koscielisko
Poka: i degustacja produktow cukierniczych , Eco Cafe
Ziele

- tkanie g

z symbolikg x

Uroczyste otwarcie targow i konferencja nt. tradycyj-

nego i nowatorskiego przepisu na goralska kwasnice

z wielkiego Iuma podang przez kucharzy ze
Kucharzy i Cukierniké

oraz Kota Gospodyni Wiejskich z Koscieliska

Wystep zespotu regionalnego ,Krzesany” z Cichego

Pokaz i degustacja herbaty z samowara oraz konfitur

Gospodarstwa Rolne Raze i S-ka

Prezentacja i dequstacja produktow firmy Develey

Koncert Hanki Rybki z zespotem

12 SIERPNIA - PONIEDZIALEK

1100
11:00-18:00

12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00

12:00-14:00
15:00-15:45

15:45-16:30

16:00-17:00
16:00-17:00

16:00-16:30

17:00-17:45
18:00-19:00

Organizatorzy:

POWIAT
TATRZANSKI
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Patroni medialni:
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Patroni honorowi:
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Otwarcie terenu targow

Studiuj w stolicy Podhala - oferta edukacyjna Mha-
laiskiej j Wyzszej Szkoty

Nowym Ta

,,z-mm Tradycji" Wielki Dziei Pszczot

Pokazy i degustacje kuchni restauracji whoskiej ,Villa
Toscana”

Seminarium rzezbiarskie Marcina Li

Prezentacja Kota Gospodyn Wiejskich Marcinkowice
Pokaz i dequstacja produktow cukierniczych ,Eco Cafe
Zielei"

Pokaz kulinarny i degustacja kucharzy Stowarzyszenia
Matopolskich Kucharzy i Cukiernikiw

Warsztaty rekodzielnicze - bibutkarstwo

Wystep zespotu regionalnego ,Mate Podhale” Grupa
Spiska z Jurgowa

Wystep zespotu regionalnego ,Mali Holni"

2 Sierockiego

Prezentacja i dequstacja produktow firmy Develey
Pokaz freestylerow na bazie produktow firmy Toorank
Polska S.A.

Pokaz i degustacja herbaty z samowara oraz konfitur
(Gospodarstwa Rolne Roze i S-ka

Wystep zespotu regionalnego , Zochylina z Boru™
PPWSZ Nowy Targ - wystep zespotu,Mtode Podhale”

Partnerzy:

= ¢

WOJEWODA
MALOPOLSKI

MALOPOLSKA

11-15 sierpnia 2019r.

13 SIERPNIA - WTOREK

1100
12:00-18:00

12:0018:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-14:00
1200

15:00-15:45
15:45-16:30
16:00-18:00

16:00-17:00
16:00-16:30

16:45-17:30

18:00-19:00

Otwarcie terenu targow

Zarembek Tradycji” 130. urodziny Muzeum
Tatrzaniskiego

.Zarembek Tradycji” Dzien Przyjaciela Parku
N

arodowego
Pokazy i degustacje kuchni restauracji whoskiej , Villa
Toscana”
Seminarium rzezbiarskie Marcina Lichosyta
Prezentacja Kota Gospody Wiejskich Sidzinianki
Pokaz i degustacja produktow cukierniczych ,Eco Cafe

14 SIERPNIA - SRODA

11:00
12:00-18:00

12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00
12:00-18:00

12:00-17:00

12:00-13:00

13:00-14:00

13:00-14:00
14:00-15:00
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15:45-16:30  Wystep zespotu regionalnego , Mali Bystrzanie”

2 Nowego Bystrego

16:00-17:00 Prezentacja i degustacja produktow firmy Develey
16:00-16:30 Pokaz i degustacja herbaty z samowara oraz konfitur

Gospodarstwa Rolne Rze i S-ka

17:00-17:30 oginmmz wynikow Konkursu Na Najlepszy Produkt

18:00-19:00 Wystep zespotu regionalnego , Regle” z Poronina
19:00-20:00 Wystep Kapeli , Jedrusie” z Powiatu Jedrzejowskiego

15 SIERPNIA - CZWARTEK

Zielei" 100 Otwarcie terenu targow
Warsztaty z wyrobami ze skory 12:00-18:00 ,Zarembek Tradycji” prezentacja edukacyjna - szlaki
Otwarcie konkursu na najlepszy produkt spozywezy tatrzaiiskie - konkursy wiedzy o regionie
Wystep zespotu regionalnego ,Watra” z Banskiej PTTK/ oddziat zakopane
Wyinej 12:00-18:00 Pokazy i degustacje kuchni restauracji whoskiej  Villa
Wystep zespotu regionalnego ,Nasa Sleboda” Toscana"
2 Knurowa 12:00-18:00 Seminarium rzezbiarskie Marcina Lichosyta
Pokaz kulinarny i degustacja kucharzy Stowarzyszenia 12:00-18:00 Prezentacja Kot Gospodyn Wiejskich tubno
Matopolskich Kucharzy i Cukiernikow i Koscielisko
Prezentacja i degustacja produktow firmy Develey 12:00-18:00 Pokaz i degustacja produktow cukierniczych ,Eco Cafe
Pokaz i dequstacja herbaty z samowara oraz konfitur Zieled"
Gospodarstwa Rolne Roze i S-ka 12:00-18:00 Pokaz kulinarny i degustacja kucharzy Stowarzyszenia
Wystep zespotu regionalnego , Wierchy” z Gliczarowa Matopolskich Kucharzy i Cukiernikiw
Gornego 13:00-14:00 Seminarium o budowie i 6 i
Wystep podhalariskiego zespotu goralskiego 14:30-15:15  Wystep zespohu regionalnego , Piekielnicanie”
“Harnasie" im. Anieli Gut-Stapiniskiej z Suchego 15:00 Parada Bacowska - Pokaz Goralskiej Tradycji
16:00-16:30  Wystep zespotu regionalnego Integracyjne Przedszkole
JGorolicki”
16:30-17:45 Wynw mw&u regionalnego Hlolodnnajmle"
Otwarcie terenu targéw 17:00-17:45 - Anna
,Zarembek Tradycji” warsztaty edukacyjne Tatrzaniski Trebunia Tutl(a wraz z muzyky pasterska , Jutrzenka”
Park Na 16:00-18:00 Festiwal Oscypka | Serow Wszelakich
Pokazy i degustacje kuchni restauracji wtoskiej ,Villa » Konkurs na najlepszy oscypek
Toscana” ¥ pokaz pucenia oscypka
Seminarium rzezbiarskie Marcina Lichosyta » pokaz dojenia owiec
Prezentacja Kota Gospodyn Wiejskich Baranowo * pokaz strzyzenia owiec
Prezentacja Kot Gospodyi Wiejskich z Powiatu J prezentacja i degustacja potraw karczmy
Jedrzejowskiego widokowej ,Szymkowka"
Pokaz i degustacja produktow cukierniczych ,fco Cafe . prezentacja i degustacja potraw karczmy
Zielen regionalnej , Krupowo Izba"
Pokaz kulinarny i degustacja kuchni podhalanskiej » prezentacja i degustacja potraw karczmy
prezentowanej przez kucharzy zakopiariskich oraz .Chata Zbojnicka"” Polskie Tatry S.A.
Stowarzyszenia Matopolskich Kucharzy 18:00-18:30 Ogtoszenie wynikow oraz oficjalne zakoriczenie
i Cukiernikow i Kota Gospody Wiejskich z Koscieliska X sk é S Real
Seminarium oraz pokaz i degustacja miodow pszczelich  19:00-20:00 Koncert Kapeli Jana Karpiela Butecki

.Dolina Tatr" Rodzinne Gospodarstwo Pasieczne
Izabela i Jacek Sikon

Zespot Spiewaczy ,Potoczanki” z Powiatu
Jedrzejowskiego

Warsztaty wypalanie i malowanie drewnianych talerzy
Warsztaty galanteria dekoracyjna - historie starych
przedmiotow
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Dofinansowanie:

Tatrzafiska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury realizuje projekt
dofinansowany z Funduszy Europejskich Tatry, Turystyka, Tradycja®

Toorank Gige wirtwsk (D) @ e
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X Europejskie Targi Produktow Regionalnych
1 dzien - 11/08/2019

Jubileuszowe Targi Produktow Regionalnych otwarte zostaty przez staroste tatrzanskiego Piotra
Baka, ktéry przemawiajac na Réwni Krupowej, kierowal uwage stuchaczy ku pamigci, tozsamosci
regionalnej i tradycjom.

Pierwszg atrakcja Targow byta promocja ksigzki ,,Marsz marsz Batory”autorstwa Barbary Caillot-
Dubus 1 Aleksandry Karkowskiej. Promocja miata miejsce w ,,Zrembku Tradycji”’, miejscu, w
ktorym kazdego dnia na odwiedzajacych czekato mnodstwo réznorodnych wydarzen. Literackiej
promocji towarzyszyta degustacja kuchni wloskiej restauracji ,,Villa Toscana”.Jednoczes$nie swoje
umiejetnosci mogl zaprezentowaé Marcin Lichosyt, ktory poprowadzil seminarium rzezbienia w
drewnie.

Oprawg kulinarng pierwszego dnia zaj¢to sie Koto Gospodyn Wiejskich z Koscieliska podajac
miedzy innymi zupe ,,Sataciorke”. W tym roku produkty pan zostaly zaserwowane m.in. przez
Cafe Zielen, Gospodarstwo Rolne Roze i S-ka oraz firme¢ Develey.

Interesujagcym punktem programu byta konferencja nt. ,, Tradycyjnego i nowatorskiego przepisu na
goralskg kwasnice”. Najpopularniejsza goralska zupa przygotowana zostata w wielkim kotle przez
kucharzy z Stowarzyszenia Matopolskich Kucharzy i Cukiernikdw oraz cztonkinie Kota Gospodyn
Wiegjskich z Koscieliska.

Wydarzenia pierwszego dnia urozmaicito rowniez seminarium jubileuszowe ,,Tkanie Gobelinéw z
symbolikg X, ktore poprowadzita Dorota Opitz, a takze wystep zespotu regionalnego Krzesany z
Cichego, pokaz i degustacja herbaty z samowara oraz konfitur Gospodarstwa Rolnego Roze S-ka.

Pierwszy dzien Targdw nie mogh si¢ rowniez obyé bez wreczenia corocznej nagrody Marki
Tatrzanskiej dla najlepszych podhalanskich produktow i ustug. Tegorocznymi laureatami zostali:

e W Kkategorii art. Spozywczych:
Restauracja Villa Toscana,
Restauracja Sichlanski Dworek,
Karczma Chata Zbojnicka
FHU U Bafii.

e W kategorii wyrobow i produktow rekodzielniczych:
Instrument Bobak Grapny,
Michat Rozak.
Marek Mazur
Zofia Kin

e W kategorii ushugi gastronomiczne, handlowe, noclegowe i inne:
FPHU Burkaty,
Restauracja regionalna Gazdowo Kuznia,
Gorska Osada, Luxury Chalets Poronin,
Willa pod Ortem, Hotel Gorski PTTK Kalatéwki



Firma Naglto$nieniowa Marek Wactawski.

Pod wieczor, o godzinie 18:00 odbyt sie koncert Hanki Rybki z zespolem, efektywnie zwienczajacy
pierwszy dzien Europejskich Targéw Produktéw Regionalnych

X Europejskie Targi Produktow Regionalnych
2 dzien - 12/08/2019

Drugi dzien rozpoczat si¢ od spotkania ze studentami i studentkami z Podhalanskiej Panstwowej
Wyzszej Szkoly Zawodowej w Nowym Targu. Goscie mogli dowiedzie¢ si¢ o ofercie edukacyjnej
uczelni, jej misji i dziataniach naukowo-badawczych.

W ,,Zarembku Tradycji” odbyt si¢ tego dnia Wielki Dzien Pszcz6l, gdzie gtéwnym tematem byta
rola owadow w przyrodzie i nie tylko. Na odwiedzajacych czekaty ciekawe zabawy edukacyjne
zwigzane z pszczotami, a takze zadania specjalne. Uczestniczy mogli wzig¢ udziat w seminarium
dotyczacym miodu i budowy ulu. Obyta si¢ rowniez wystawa starych i wspdlczesnych uli,
degustacja, sprzedaz i pokaz miodow.

Podobnie jak w poprzednim dniu mozna bylo wzig¢ udzial w wielu interesujgcych warsztatach.
Zotia Majerczyk Owczarek poprowadzita warsztaty z wytwarzania kwiatéw z bibuly 1 tradycyjnego
przyprawiania strzepkow do goralskich chust. Marcin Lichosyt ponownie nauczal rzezbienia w
drewnie kazdego mitosnika tej dziedziny.

Tymczasem swoja kuchnig, mogly pochwali¢ si¢ Kota Gospodyn Wiejskich m.in. z nowosadeckich
Marcinkowic oraz Koscieliska. Podczas degustacji na stoisku kucharzy Stowarzyszenia



Matopolskich Kucharzy i Cukiernikow widniaty potrawy z ryby i twarogu oraz tradycyjny zurek
przygotowanego na wedzonych zeberkach.

Duzym zainteresowaniem cieszyt si¢ pokaz barmanskich freestylerow z firmy Toorank, ktorzy

zaczarowali publicznos$¢ efektownymi trikami przy przygotowywaniu drinkow.

Na targowej scenie zaprezentowaly si¢ podhalanskie zespoly ,,Mate Podhale” z Jurgowa, ,,Mali
Holni” z Sierockiego, ,,Zochylina z Boru” oraz ,,Mlode Podhale” z uczelni wyzszej w Nowego
Targu.

X Europejskie Targi Produktow Regionalnych
3 dzien — 13/08/2019

Trzeciego dnia Targéw w ,,Zarembku Tradycji” pojawito si¢ wiele interesujacych gosci. Wérod nich,
Muzeum Tatrzanskie, ktére obchodzito swoje 130. urodziny. Podczas tego spotkania zainteresowani
mogli zdoby¢ wiedzg¢ na temat historii instytucji, dziatalnosci wystawienniczej 1 naukowo-
badawczej muzeum. Odbyt si¢ rowniez ,Dzien Przyjaciela Parku Narodowego”, gdzie
odwiedzajacy ,Zarembek Tradycji” mogli , zaspiewa¢ piosenke¢ o malopolskich parkach
narodowych 1 w oparciu o otrzymane informacje od wydawnictwa Tatrzanskiego Parku
Narodowego, zaplanowac¢ pobyt na nast¢gpne dni w Tatrach tak, zeby si¢ nie nudzié, a poznaé wiele
sekretow przyrody, ktore skrywa w sobie podhalanska ziemia.

Wszyscy chetni mogli tez sprobowaé nauczy¢ si¢ ozdabia¢ wyroby ze skéry pod czujnym okiem
Zdzistawa Kramarza.



Koto Gospodyn Wiejskich Sidzinianki zaprezentowato wys$mienita zupg z kiszonych rydzow, a
kucharze z Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikéw, pod wodza Grzegorza
Bukoweca czestowali zupg i deserami.

Trzeciego dnia na targowej scenie wystapity zespoty regionalne: ,,Watra” z Banskiej Wyznej, ,,Nasa
Sleboda” z Knurowa, ,,Wierchy”z Gliczarowa Goérnego oraz podhalanskie zespot goralski
,Harnasie” im. Anieli Gut-Stapinskiej z Suchego.

Niezwykle waznym punktem programu tego dnia bylo otwarcie ,,Konkursu Na Najlepszy Produkt
Spozywczy” X Europejskich Targéw Produktow Regionalnych. W konkursie mogly wziaé udziat
zywnosciowe produkty regionalne, ktore sg przeznaczone do bezposredniego spozycia lub
sporzadzania potraw. Takie regionalne produkty musialy by¢ zwigzane z okreslonym obszarem
geograficznym, charakteryzowac si¢ szczeg6lnymi cechami, czgsto wynikajacymi za specyficznych
warunkow klimatycznych 1 glebowych regionu z ktérego pochodza. Powinny réwniez by¢
wytwarzane tradycyjnymi metodami.

Sklad Jury ,Konkursu Na Najlepszy Produkt Spozywczy” X Europejskich Targow
Produktow Regionalnych:

e Marcin Polus — Prezes Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikow,

e Jan Filipczyk — Cztonek Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikow
oraz Polskiej Akademii Sztuki Kulinarnej,

e Marcin Parda - Wice Prezes Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikow,

e Piotr Sabala - Prezes Polskiej Akademii Sztuki Kulinarnej,

e Renata Wrobel - Menadzer ds Rozwoju Klientow Gastronomicznych MAKRO
Cash and Carry Polska S.A.,

e Anna Szych —- TOORANK Polska S.A.,

e Paula Wendland - Poradnik Restauratora, Poradnik Handlowca.

Produkty byly oceniane w 4 kategoriach:

e Kategoria I: Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego (np. mig¢so, drob, ryby, wedliny,
mleko, sery, farsze, miod i jego przetwory),

e Kategoria Il: Produkty regionalne pochodzenia roslinnego (np. owoce, warzywa, konfitury,
powidta, marmolady, soki, octy, marynaty, zakwasy, maki, kasze, chleby i inne wypieki),

e Kategoria I11: Napoje regionalne (alkoholowe i bezalkoholowe),

e Kategoria IV: Inne produkty regionalne w szczegolnosci taczace produkty zwierzece i
ro$linne (np. ciasta, farsze).



X Europejskie Targi Produktow Regionalnych
4 dzien - 14/08/2019

14 sierpnia w ,, Zarembku Tradycji” mialy miejsca warsztaty edukacyjne o Tatrzanskim Parku
Narodowym. Z tej okazji odbyly si¢ zajecia plastyczne zwigzane z dzialaniem i1 promocja
edukacyjnych przedsigwzig¢ TPN. W tym samym miejscu pojawila si¢ rowniez Lucyna Job, ktéra
opowiedziata historie starych przedmiotow, Janusz Siemka, ktory przeprowadzit warsztaty
wypalania i malowania drewnianych talerzy oraz Jacek Sikon, ktorzy wprowadzit nas w stodki
$wiat tradycyjnych miodow.

Go$émi specjalnymi przedostatniego dnia naszych targow byli przedstawiciele partnerskiego
Powiatu Jedrzejowskiego na czele ze starosta Pawlem Faryng oraz wicestarostg Marig Baranska.
Wiadzom powiatu towarzyszyty panie z Kot Gospodyn Wiejskich Powiatu Jedrzejowskiego, ktore
czgstowatly miedzy innymi pierogami oraz nalesnikami, domowymi wypiekami oraz tradycyjnym
chlebem.

Na targowej scenie zaprezentowaly si¢ zespoty z Podhala oraz Powiatu Jedrzejowskiego — ,,Mali
Bystrzanie” z Nowego Bystrego, ,,Regle” z Poronina, ,,Potoczanki” z powiatu Jedrzejowskiego oraz

kapela ,,Jedrusie”.



Najwazniejszym 1 najbardziej spektakularnym wydarzeniem dnia byto rozdanie nagréd za najlepsze
produkty tegorocznych Targdw. Jury ztozone z kucharzy oraz przedstawicieli partneréw wytonito
nastepujacych zwyciezcoOw:

Kategoria |: Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego

1. Smalec domowy z boczkiem - Fundacja Izba Regionalna w Zgorzale
2. Miéd wrzosowy z Nowej Deby - Pasieczne Miody Dworskie
3. Poledwiczka wedzona - Wiejska Chata Rarytasy z Podlasia

Kategoria Il: Produkty regionalne pochodzenia roslinnego

1. Baba drozdzowa - KGW Koscielisko
2. Piernik domowy z konfiturami Gosp. Agroturystyczne Balszczyk Dariusz
3. Tajemnicze powidto - Hotel Kocierz

Kategoria I11: Napoje regionalne

1. Sok z jagody kamczackiej - Tocznia owocow Pawtowski
2. Nalewka z pigwowca japonskiego - Gospodarstwo rolne Ré6za 1 Spotka
3 .Hyc¢ka - Michat Izydorczyk

Kategoria IV: Inne produkty regionalne w szczegolnosci laczace produkty zwierzece i
roslinne

1. Mieszek - Stary Mtyn
2. Kruche z jabtkiem i sliwka - KGW Bustryk
3. Buteczka z czosnkiem niedzwiedzim i suszonymi pomidorami - Sermix

Sponsorami nagrod w konkursie byli:

e firma Makro,

e Stollimpex,

e Develey,

e Toorank,

e Huta Szkta Krosno,

e OSM Krasnystaw,

e Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa.

Puchary Ufundowali:

e Stowarzyszenie Malopolskich Kucharzy Cukiernikéw,
e Michat Izydorczyk-1zi Alkohole Regionalne.



Partnerami pokazéw kulinarnych byli:

e firma Makro, ktéra w Zakopanem promuje swoj najnowszy projekt - Historyczny Stot
Kulinarny,

e najlepsi szefowie kuchni z Podhala: Jan Filipczyk, Stawomir Saguta, Roman Gieracik,
Mateusz Bafia 1 Michal Cichemski, ktorzy zachegcali uczestnikow targow do historycznej
podrézy po smakach zwigzanych z naszym regionem,

e mistrzowie z Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikdw.

Gosciem Europejskich Targoéw Produktow Regionalnych byto Radio Krakéw, ktore na zywo
relacjonowalo wydarzenie z Gornej Rowni Krupowe;.

X Europejskie Targi Produktow Regionalnych
5 dzien — 15/08/2019

Ostatni dzien Targoéw Regionalnych rozpoczat si¢ zaprezentowaniem szlakow tatrzanskich i
konkursem wiedzy o regionie PTTK, w ,Zarembku Tradycji”. Jednak najwazniejszym
wydarzeniem byt ,,Festiwal Oscypka 1 Seréw Wszelakich”, ktéry mocno akcentowal X
jubileuszowe Europejskie Targi Produktéw Regionalnych. Poprzedzita go coroczna parada bacow
ulicami Zakopanego. Impreza odbyta si¢ w §wiagteczny czwartek 15 sierpnia. Wérod festiwalowych
atrakcji znalazly si¢ takie wydarzenia:



e konkurs na najlepszy oscypek,

e pokaz ,pucenia’ oscypka,

e pokaz dojenia owiec,

e pokaz strzyzenia owiec,

e prezentacja i degustacja potraw karczmy widokowej ,,Szymkowka”,

e prezentacja i degustacja potraw karczmy regionalnej ,,Krupowo Izba”,

e prezentacja i degustacja potraw karczmy ,,Chata Zbojnicka” Polskie Tatry S.A..

Wspotorganizatorem konkursu na najlepszy oscypek byl Regionalny Zwigzek Hodowcéw Owiec i
Koz, ktorego cztonkowie zasiadali w Jury, oceniajac dziesie¢ najlepszych oscypkéw z bacowek, ze
Szlaku Oscypkowego i wybierajac zwycigzce.

Sklad Jury podczas ,,Festiwalu Oscypka I Serow Wszelakich”:

e Andrzej Zubek — Regionalny Zwigzek Hodowcow Owiec i Koz,

e Wiadystaw Klimowski- Regionalny Zwiazek Hodowcow Owiec i Koz,

e Jozef Stodyczka-Masniak - Regionalny Zwigzek Hodowcdéw Owiec i Koz,

e Ryszard Mroz-Matopolski Wojewddzki Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno —
Spozywczych w Krakowie,

e Andrzej Staszel Furtek - Regionalny Zwigzek Hodowcoéw Owiec i Koz,

e Franciszek Bachleda Ksiedzularz — goscinnie,

e Piotr Malczyk — Wicestarosta Lowicki.

Nagrod¢ dla bacy Stanistawa Barnasia za Najlepszego Oscypka wreczyli: Starosta Piotr Bak,
wiceprzewodniczacy Rady Powiatu Tatrzanskiego, Marcin Zubek oraz radny Powiatu Tatrzanskiego,
Pawetl Para. W imieniu zwycigzcy pamiatkowa statuetke odebrat Jan Janczy ze Zwigzku Hodowcow
Owiec 1 Koz.

W ramach imprezy dla turystow w centrum Zakopanego na Réwni Krupowej zorganizowana byta
tymczasowa bacdéwka z kierdlem owiec; mozna tez byto wlasne oczy zobaczy¢, jak wytwarza si¢
oscypki, ktére potem wedrowaty na nasze stoty.

Ostatni dzien targdbw byt niezwykle obfity w emocje. Rozstrzygnigto wowczas konkurs na
najladniejsze stoisko. Glosami publiczno$ci zwyciezyla firma” Miody Dworskie”. Ponadto w
ramach X Europejskich Targéw Produktéw Regionalnych zostala uroczyscie wreczona ,,Nagroda
Starosty Tatrzanskiego” za zastugi w dziedzinie krzewienia kultury regionalnej, stanowigce
szczegblng warto§¢ naszego regionu. Powyzsza nagrode w kategorii indywidualnej otrzymata
malarka na szkle - Zofia Fortecka, a w kategorii zbiorowej - Zespét Regionalny ,,Bialodunajcanie”
z Biatego Dunajca.

Jak co roku, na Targach, gosciliSmy przedstawicieli powiatow zaprzyjaznionych z Powiatem
Tatrzanskim:



e Powiat Poznanski reprezentowali: Renata Ciurlik-Skarbnik Powiatu, Jan Babczyszyn
pracownik starostwa, Inicjator Szlaku Kulinarnego Powiatu Poznanskiego oraz Zygmunt
Jezewski-Przewodniczacy Powiatowej Rady Zatrudnienia.

e Powiat Kartuski reprezentowali: Andrzej Leyk - Cztonek Zarzadu powiatu Kartuskiego,
Stanistaw Dudek - Radny Powiatu Kartuskiego, Andrzej Bystron - Radny Powiatu
Kartuskiego.'

e Powiat Lowicki reprezentowali: Piotr Malczyk- Wicestarosta Lowicki, Marcin Pluto-
Sekretarz powiatu Lowickiego, Waldemar Krajewski - Radny Powiatu Lowickiego.

e Powiat Swidnicki reprezentowali: Zygmunt Worsa - Wice Starosta Swidnicki oraz Marek
Zywer - Radny Zarzadu Powiatu Swidnickiego.

e Powiat Rawicki reprezentowali: Adam Sperzynski - Starosta Rawicki, Krzysztof Koteczko -
Radny Powiatu Rawickiego oraz Adrianna Miara - Dyrektor Muzeum Ziemi Rawickiej.

Wreczenie nagrdod nie byto jednak jedynym wydarzeniem na scenie, poniewaz tworca instrumentow
pasterskich - Krzysztof Siuty oraz prymista - Maciej Gasienica Mracielnik, poprowadzili warsztaty
z wyrobu pasterskich instrumentdéw: piszczatek szeSciootworowych, bezotworowej dwojnicy, fujary
3 otworowej, trabity, ztobcokow, dud podhalanskich i fujary stowackie;.

Anna Trebunia & Muzyka Pasterska ,,Jutrzenka” wystgpita z wlasnym programem artystycznym,
prezentujac instrumenty oraz muzyke, ktorej historia zaczyna si¢ od melodii wystuchanych na
halach, na ktorych pasty si¢ owce 1 przez wiele miesigcy mieszkali w szalasach juhasi.

Na targowej scenie zaprezentowaty si¢ rowniez zespoty: Integracyjne-Przedszkole ,,Gorolicki” oraz
nagrodzony zespét regionalny ,,Bialodunajcanie”.

Gospodynie z Kota Gospodyn Wiejskich Koscielisko przedstawily zwyczaj deptania kapusty,

zachecajac widzow do bezposredniego uczestnictwa.




X Europejskie Targi Produktow Regionalnych
Podziekowania

Tatrzanska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury pragnie serdecznie podzi¢ckowac za okazana

pomoc przy organizacji X Europejskich Targow Produktow Regionalnych, ktore odbyly si¢ w
dniach 11-15 sierpnia w Zakopanem.

Patronat Honorowy:

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi Jan Krzysztof Ardanowski,
Wojewoda Matopolski Piotr Cwik,

Marszatek Wojewodztwa Matopolskiego Witold Koztowski,
Starosta Tatrzanski Piotr Bak,

Burmistrz Miasta Zakopane Leszek Dorula,

Partnerzy:

Stowarzyszenie Matopolskich Kucharzy i Cukiernikéw,
Firma MAKRO Cash and Carry Polska S.A.,

DEVELEY Polska Sp. z 0.0,

Firma TOORANK POLSKAS.A.,

OSM Krasnystaw,

Spotem Zakopane sp. z 0. o Jubileusz 80 — lecie dziatalnosci,
Polska Akademia Sztuki Kulinarnej,

PAKFOL Przedsigbiorstwo Handlowe,

STOLLimpex s.c.,

COCA COLA HBC Polska Sp. z 0.0. — Kropla Beskidu,
Hotel Kopieniec,

MLEKOVITA ODDZIAL Zakopane,

Karczma Widokowa Szymkowka Jan Modrzewski,
Restauracje w Zakopanem.pl - IZBA KRUPOWA,
Restauracja Krynicky by Saguta,

Restauracja wloska Villa Toscana,

Karczma Chata Zbdjnicka TATRY SP. z o.0.,

Karczma Przy Mtynie,

Eco Cafe Ziclen,

Biuro Oddziatu Tatrzanskiego PTTK

Tatrzanski Park Narodowy,

Muzeum Tatrzanskie im. Dra Tytusa Chatubinskiego Jubileusz 130 —lecia dziatalno$ci -
prezentacja Zarembek,

Podhalanska Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa w Nowym Targu - oferta Uczelni
PPWSZ w Nowym Targu,

NASZE RIO — Wolontariusze,

Powiat Jedrzejowski,



AGENCJA RESTRUKTURYZACIJI | MODERNIZACJI ROLNICTWA
Jubileusz 25 lecie dziatalnosci,

Centrum Dziedzictwa Szkta Krosno,

GORAL SKIPASS,

Osrodek Narciarsko rekreacyjny HARENDA Zakopane,

Polana Szymoszkowa — Stacja Narciarska — Kapielisko Geotermalne,
Stacja SUCHE,

Witéw SKI Stacja Narciarska,

KRIR,

Matopolska Izba Rolnicza,

Regionalny Zwigzek Hodowcow Owiec i K6z Nowy Targ — Organizator Konkursu Na
Najlepszy Osypek 2019,,

KGW Koscielisko,

Oficyna Wydawnictwo ORYGINALY,

TATRY S.A,,

Willa Kubik, Elzbieta Kubik,

HOTEL GROMADA Zakopane,

HOTEL PARYSKI ART.&BUSINESS,

Centrum Kongresowym Plus sp. z 0.0. ”Hotel ,,Czarny Potok”,

Polskie Tatry S.A. Zespot Pensjonatow ,,Antatowka”.

Patroni medialni:

TV PODHALE,

TVP 3 Krakéw,

Radio ALEX,

Radio Krakow S.A.,

WATRA - Podhalanski Serwis Informacyjny,
PODHALE 24 PL. Podhalanski Portal Informacyjny,
Region Tatry,

GAZETA KRAKOWSKA - Polska Press Sp. z 0.0.,
Gazeta Goral Info Extra,

Poradnik Handlowca - Poradnik Restauratora - Generalczyk sp.pl,
Weranda COUNTRY Wydawnictwo TE-JOT,
Redakcja Welcome,

BM MEDIA Wydawnictwo Branzowe.



