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TatrzaŒska Agencja Rozwoju Promocji i Kultury w dniach 11-15 sierpnia 2019  

zorganizowağa IX Europejskie Targi Produkt·w Regionalnych, kt·re przyczyniğy siň do 

promocji regionu poprzez pielňgnowanie tradycji g·ralskiej. 

 

W ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojew·dztwa Mağopolskiego na 

lata 2014- 2020. OŜ Priorytetowa 6 Dziedzictwo regionalne, Dziağanie 6.1 Rozw·j dziedzictwa 

kulturalnego i naturalnego, 6.1.2 Organizacja wydarzeŒ kulturalnych z Europejskiego 

Funduszu Rozwoju Regionalnego ï TatrzaŒska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury 

realizuje projekt pn. Ă Tatry, Turystyka, Tradycjaò organizacja Europejskich Targ·w 

Produktu Regionalnego w Zakopanem. 

TatrzaŒski a TatrzaŒska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury jako instytucja kultury 

realizuje projekt na w latach 2017-2019.  

Cağkowita wartoŜĺ projektu 418 722,87 zğ w tym: 

Cağkowite wydatki kwalifikowane projektu: 256 170,23  zğ 

Dofinansowanie: 86 098,81 zğ 

Wkğad wğasny Beneficjenta: 170 071,42 zğ                                                                   

W ramach projektu organizowane sŃ 3 edycje (w latach 2017, 2018, 2019) Europejskich 

Targ·w Produkt·w Regionalnych w Zakopanem. 

 

 

Podczas targ·w odbyğy siň miňdzy innymi nastňpujŃce imprezy: 

- Konferencja inauguracyjna ĂMi·d i pszczelarstwo w kulturze europejskiejò 

- Parada Bacowska ulicami Zakopanego.  

- 13 koncert·w zespoğ·w regionalnych. 

- 2 koncerty zespoğ·w muzyki rozrywkowej. 

- 12 warsztat·w artystycznych oraz konkurs·w. 

- Festiwal Oscypka i Ser·w Wszelakich. 

- Konkurs na najlepszy produkt spoŨywczy  Europejskich Targ·w (cztery kategorie, 

prezentacja 58 produkt·w spoŨywczych). 

 

  

  

- Pokazy kowalstwa artystycznego pn. ĂIV kowalskie spotkania pamiňci Jacka Biernacikaò. 

- Pokazy kuchni regionalnych Koğa GospodyŒ Wiejskich (z Baranowa, z KoŜcieliska, z 

Gawğowa, z Piotrkowic, z Ochotnicy, z Kamesznic ). 

- Pokaz kulinarny Stowarzyszenia Mağopolskich Kucharzy i Cukiernik·w. 

- ĂZarembek Tardycjiò.  

- Wystawa fotograficzna obrazujŃca wypas owiec. 

- Pokazy kulinarne: ĂWarzenie kwaŜnicy z grulami ze stukŃò; ĂDegustacja Polewki baraniejò 

- Pokaz i degustacja miod·w. 

- Seminaria: ĂTajemnice miod·wò; ĂFolusz dawniej a dziŜò; ĂB jak Batoryò; ĂTradycja i 

historia hutnictwa na Podhaluò; ĂWielki dzieŒ pszcz·ğò; ĂSzlaki TatrzaŒskieò  

- Akcja edukacyjna ĂBezpiecznie na rowerzeò  

- Portugalska Kawiarnia Targowa 

- Warsztaty z obr·bki weğny oraz wyrobu instrument·w pasterskich w ramach projektu 

ĂSzlak Kultury Woğoskiejò  

- Pokaz Freestyler·w Krakowskiej Szkoğy Barman·w 

- Promocja zdrowego trybu Ũycia ï PodhalaŒska PaŒstwowa Szkoğa Zawodowa  

- Piknik Miňsa Owczego ï sfinansowany z Funduszu Promocji Miňsa Owczego 

Mağopolskiego Izba Rolniczych, Krajowa Rada Izb Rolniczych, Regionalny ZwiŃzek 

Hodowc·w Owiec i K·z  
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Statystyka targ·w: 

W tegorocznych Targach uczestniczyli: 

- og·ğem 134 wystawc·w 

- 100 wystawc·w produkt·w regionalnych z Polski i zagranicy, 

- 28 wystawc·w produkt·w rňkodzielniczych  

- 6 wystawc·w z produktami kosmetycznymi  

(z 68 produkt·w rňkodzielniczych, 150 produkt·w spoŨywczych z Wňgr, Austrii, Buğgarii, 

Biağorusi, Portugalii, Polski, Ukrainy, Wğoch), 
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IX Europejskie Targi Produkt·w Regionalnych  

- 1 dzieŒ - 2018/08/11 

 
DzieŒ rozpoczňliŜmy od konferencji ĂMi·d i pszczelarstwo w kulturze europejskiejò.             

O zwiŃzkach pszczelarstwa z kulturŃ opowiadağa dr hab. profesor PPWSZ Anna Mlekodaj z 

Instytutu Nauk Humanistyczno-Spoğecznych i Turystyki PPWSZ w Nowym Targu.                        

O tajemnicach z Ũycia pszcz·ğ opowiadağ J·zef Bukowski z Wojew·dzkiego ZwiŃzku  

 

Pszczelarzy w Krakowie. O wğaŜciwoŜciach prozdrowotnych miodu i wybranych produkt·w 

pszczelich m·wiğ dr hab. inŨ. Stanisğaw Kowalski z Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie, 

Wydziağ Technologii ŧywnoŜci. Konferencji towarzyszyğa degustacja potraw restauracji Villa 

Toscana oraz Karczmy przy Mğynie. 

Tematowi miod·w poŜwiňcone byğy nie tylko wkğady naukowe. W ĂZarembku Tradycjiò 

odbyğo siň seminarium ĂTajemnice miod·wò. 

 

KulinarnŃ oprawň dzisiejszego dnia zapewniğo Koğo GospodyŒ Wiejskich z Baranowa. Panie 

przygotowağy ĂKurpiowskŃ kapustňò, czyli kiszonŃ kapustň zasypywanŃ kaszŃ, gotowanŃ na 

Ũeberkach, kt·ra na koniec gotowania zasypywana jest kaszŃ jňczmiennŃ. 

MiğoŜnicy tradycyjnych potraw mieli r·wnieŨ okazjň spr·bowaĺ ĂKwaŜnicy z grulami ze 

stukŃò, na podstawie rodzinnego przepisu Tadeusza Szostaka-Berdy, kt·ra przygotowana 

zostağa wsp·lnie z czğonkami Mağopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernik·w. 

Europejskie Targi Produkt·w Regionalnych to jednak nie tylko jedzenie, ale r·wnieŨ 

rzemiosğo. Podczas dzisiejszego dnia wszyscy chňtni mogli wziŃĺ udziağ w warsztatach 

malowania uli, kt·re przeprowadziğa Maria Wnňk oraz warsztatach rzeŦbiarskich Stanisğawa 

BuŒdy. Panie z KGW z Baranowa uczyğy r·wnieŨ tworzenia kwiat·w z bibuğy. 

 

Dziňki uprzejmoŜci pana Tadeusza Szostaka-Berdy, na terenie Targ·w zobaczyĺ ponownie 

moŨna koğo wodne, kt·re napňdza tradycyjny folusz i mğot kuŦniczy. W Zarembku Tradycji 

wziŃĺ moŨna udziağ w pokazach przyrzŃdzania potraw wedğug starodawnych przepis·w, 

prezentacjach pracy folusza i mğota, pokazach slajd·w, film·w oraz produkt·w. 

Na targowej scenie wystŃpiğy zespoğy regionalne: Mağe Klimki oraz Zielony Jawor. 

Zesp·ğ G·ralski im. Klimka Bachledy z Zakopanego rozpoczŃğ swojŃ dziağalnoŜĺ w 1952 r. w 

Zakopanem przy ZWW ĂCepeliaò. W 1957 r. po reaktywacji ZwiŃzku Podhalan przeszedğ 

pod jego skrzydğa i tak pozostağo do dziŜ. Zesp·ğ od zawsze zrzeszağ ludzi, kt·rym kultura 

g·ralska; autentyczny Ŝpiew, taniec, muzyka, gwara leŨağy gğňboko na sercu. Od ponad p·ğ 

wieku pielňgnuje tradycje, kt·re w naszym regionie sŃ ciŃgle Ũywe. 

 

Zesp·ğ Regionalny ĂZielony Jaworò z Krempach powstağ w 1989 jako odpowiedŦ na 

odradzajŃce siň na Spiszu tradycje stroju ludowego i prezentowania obrzňd·w. Zesp·ğ 

intensywnie pracuje z dzieĺmi, mğodzieŨŃ oraz osobami dorosğymi w Wiejskim Domu 

Kultury w Krempachach w czterech grupach wiekowych: ĂMali Toniecniciò I i II, 

ĂJaworinkiò i ĂZielony Jaworò. Grupy z powodzeniem prezentujŃ swoje taŒce, stroje i 

zwyczaje na scenach swojego regionu, w cağej Polsce i na Ŝwiecie, m.in. na Sğowacji, 

Wňgrzech, Litwie, we Francji, Niemczech, Czechach, Serbii, Czarnog·rze, Rumunii, 

Chorwacji. Repertuar taneczny zespoğu jest bardzo szeroki. Przede wszystkim sŃ to taŒce 

spiskie, opracowane w programach choreograficznych takich jak: GŃski, Chustecki, Werbunk, 

Pragnom Chğopci, Jawor, Madziarski, Mamo moja, J·zef obeseğ, Maki, Krympasanka. Zesp·ğ 

ma na swoim koncie opracowania taŒc·w sğowackich, w szeŜciu choreografiach. 
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IX Europejskie Targi Produkt·w Regionalnych  

- 2 dzieŒ - 2018/08/12 
 

 

Drugi dzieŒ Europejskich Targ·w Produkt·w Regionalnych upğynŃğ pod znakiem piňknej, 

sğonecznej pogody, kt·ra sprawiğa Ũe do targowej wioski zawitağo kilka tysiňcy os·b. 

Podobnie jak wczoraj, takŨe i dziŜ przez cağy dzieŒ moŨna byğo wziŃĺ udziağ w warsztatach. 

Wszyscy zainteresowani mogli podejrzeĺ jak wyglŃda obr·bka weğny, nauczyĺ siň robiĺ 

ozdoby z bibuğy u Zofii Majerczyk-Owczarek, czy spr·bowaĺ rzeŦby w drewnie z pomocŃ  

Marcina Lichosyta. 

O doznania smakowe zadbağy dziŜ czğonkinie Koğa GospodyŒ Wiejskich z KoŜcieliska, kt·re 

przygotowağy moskole oraz tradycyjnŃ, przedn·wkowŃ zupň ĂWarmuzò, kt·rŃ przyrzŃdza siň 

z gotowanych liŜci scyrboka i dzikiego kminu. Gotowana moŨe byĺ na wodzie, serwatce lub 

maŜlance. Podawaĺ jŃ trzeba z gotowanymi ziemniakami. 

 

KGW w KoŜcielisku to kontynuacja dawnego Koğa GospodyŒ, dziağajŃcego prňŨnie na terenie 

KoŜcieliska. Obecnie skupia 30 paŒ, w r·Ũnym wieku, o r·Ũnych umiejňtnoŜciach i 

kwalifikacjach zawodowych. Choĺ organizacja reaktywowağa siň cağkiem niedawno, bo w 

2014 roku, na swoim koncie ma juŨ sporo sukces·w. Cykliczne konkursy ciast ĂG·ralskie 

SğodkoŜciò, czy domowych nalewek Ăsmaki Babiego Lataò, tematyczne zabawy kostiumowe 

w karnawale, gromadzŃ nie tylko licznych uczestnik·w, ale i takŨe goŜci z cağej Polski. 

  

Tematem przewodnim dzisiejszego dnia byğa Portugalia. Za sprawŃ dw·ch Portugalczyk·w - 

Jose Moreno i Ricardo Silva, wğaŜcicieli firmy A Mesa, przenieŜliŜmy siň do tego piňknego 

kraju. W programie prezentacji znalazğy siň popisy kulinarne kucharza Hugo Ramosa, 

pracujŃcego w 5 gwiazdkowym hotelu Hotel Pestana Cidadela Cascais, oraz wystňp Kingi 

Rataj ï znana w Portugalii i w Polsce fadistki, kt·ra swoimi wykonaniami nostalgicznych 

portugalskich pieŜni porusza widz·w i znawc·w muzyki. W jej repertuarze znajdujŃ siň 

zar·wno autorskie utwory, jak i oryginalne interpretacje pieŜni czoğowych wykonawc·w fado 

ï m.in. kr·lowej fado Am§lii Rodrigues czy Dulce Pontes. Podczas rozm·w i degustacji, 

kt·re prowadziğ Marcin Subotowicz, spotkaliŜmy siň z miğoŜnikami Portugalii, kt·rzy 

opowiedzieli o jej historii i kulturze. 

  

Partnerem dnia portugalskiego jest Philpiak Milano - pochodzŃcy z Wğoch producent 

wysokiej jakoŜci naczyŒ i akcesori·w kuchennych ze stali szlachetnej do gotowania bez wody 

i smaŨenia bez tğuszczu. 

  

Prezentacje kulinarne odbywağy siň z pomocŃ czğonk·w Stowarzyszenia Mağopolskich 

Kucharzy i Cukiernik·w, kt·rzy tworzŃ bajkowy Ŝwiat smak·w w poğŃczeniu z wiodŃcym 

produktem, kt·rym w tym roku jest MIčD. Mistrzowie pokazujŃ jak moŨna poğŃczyĺ ĂstarŃ 

kuchniňò, dodajŃc szczyptň nowoczesnego stylu gotowania. KaŨdego dnia kucharze zaserwujŃ 

nam inne danie. W Menu znajdujŃ siň m.in. zupa z biağych warzyw z bobem sğonecznym, 

karmelizowanym miodem i z kulkami kolendry, makaron rurki w sosie z karmelizowanym na 

miodzie z boczkiem, groszkiem zielonym i praŨonŃ cebulkŃ, z dodatkiem Ŝmietany, pieroŨki 

droŨdŨowe z miňsem lub kapustŃ i grzybami, czy placuszki z brokuğ·w z kukurydzŃ, z 

dresingiem z kwaŜnego mleka z czosnkiem niedŦwiedzim z kolorowym pieprzem i miodem. 
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Na Targowej scenie wystŃpili Zesp·ğ ĂMağe Podhaleò z Jurgowa oraz Mali Holni z 

Sierockiego. 

Muzykň dla jurgowskiego zespoğu tworzyğa najpierw rodzina Mğynarczyk·w z Czarnej G·ry, 

a nastňpnie po Ŝmierci prymisty Wojciecha Mğynarczyka w 1986 r. przygrywağa rodzina 

Dziadoni·w z Rzepisk. Od 1993 r. roku zespoğowi przygrywa kapela z Jurgowa pod 

przewodnictwem Tomasza Wojtasa. Od koŒca lat 90-tych zesp·ğ jurgowski wziŃğ udziağ w 

wyjazdach krajowych i zagranicznych. W 2006 r. podczas Og·lnopolskiego PrzeglŃdu 

Zespoğ·w G·ralskich w ŧywcu, zesp·ğ zostağ wyr·Ũniony NagrodŃ PublicznoŜci i 

zakwalifikowany do udziağu w Miňdzynarodowym Festiwalu Folkloru Ziem G·rskich w 

Zakopanem. Podczas tego festiwalu zdobyğ wyr·Ũnienie w postaci Parzenicy. R·wnolegle do 

duŨego zespoğu dziağa szkolny zesp·ğ Mağe Podhale ï grupa spiska z Jurgowa. 

Mğodzi g·rale z Sierockiego, swoim energetycznym wystňpem podbijajŃ serca publicznoŜci. 

Europejskich targ·w Produkt·w Regionalnych juŨ kilka lat . Mali Holni to 24-osobowa 

formacja Ŝpiewak·w i tancerzy z Sierockiego, spod Biağego Dunajca. Zesp·ğ powstağ 27 

stycznia 2000 roku przy ZwiŃzku Podhalan Sierockie/Leszczyny. Nazwa "Mali Holni" 

powstağa od wiatru halnego kt·ry szczeg·lnie daje siň odczuĺ w Sierockim. W 2002 roku 

zesp·ğ zostağ przeniesiony pod opiekň szkoğy i tam dziağa do dzisiaj. Zesp·ğ skupia dzieci i 

mğodzieŨ w wieku szkolnym z Sierockiego, Leszczyn i okolicznych miejscowoŜci. Obecnie w 

zespole taŒczy i Ŝpiewa okoğo 40 os·b. Zesp·ğ wystňpuje na r·Ũnych imprezach i 

uroczystoŜciach szkolnych, gminnych czy koŜcielnych. Bierze takŨe udziağ w konkursach i 

przeglŃdach gdzie zdobywa nagrody i wyr·Ũnienia (PrzeglŃd Mğodych Toniecnik·w w 

Biağym Dunajcu, Przezieracka w Ratuğowie, Festiwal Papieski w LeŜnicy, Papieska Maj·wka 

na Bachled·wce). 

 

 
 

 

 
 


